


Hoofdgerechten

vis

Twee 200 grams tongen	     DAGPRIJS
in roomboter gebakken

Grietfilet		  23,50
in de oven gegaard met limoen-gemberolie,
op roerbakpaksoi met gerookte paling en palingsaus 

Zeebaars uit eigen rokerij		  22,50
op gestoofde spitskool en cantharellen met truffelroom

Snoekbaars		  19,50
in een stoofpotje met dikke kreeftendoop en gamba’s

Kabeljauw		  19,50
gestoofd op Volendammer wijze, met rodekoolstamp en mosterddoop

Zalmmoot uit eigen rokerij	 	 17,50
ambachtelijk heet gerookt, op pasta met romige saus 
van zongedroogde tomaat

Kabeljauw		  16,50
in mootjes krokant gebakken met remouladesaus

Vis van de markt	     DAGPRIJS

vlees

Zuid-Amerikaanse tournedos 200 gram	        24,50
in roomboter gebakken, met klassieke pepersaus

Hertenbiefstuk	        23,50
met stamppotje van lof, honing en knoflook, 
met Gieser Wildeman wildjus

Alle gerechten worden geserveerd met passende seizoensgarnituren


